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Unsere Weihnachtsmeniis 2022
fiir Gruppen ab 7 Personen

Menii 1)

Rinderkraftbriihe mit bunter Einlage
:2:8:4
Schweinefilet im Speckmantel
an Waldpilzen
Gansekeule an Rahmwirsing
Rindersauerbraten an Backobstsauce

Rosenkohl und Rotkohl
Kroketten und SalzRartoffeln
Chinakohl an Sahnedressing
Kk
Schwarzwildercreme
Giotto-Mascarpone mit Himbeeren

33,80 €




Menii 2)
Rinderhiiftsteak auf Apfelscheiben an Currysauce

Haihnchenbrust im Knuspermantel
Ofenlachs an Paprika-Tomaten-Gemiise

Brokkoli mit Mandelbutter
Schwenkkartoffeln und Spdtzle

Salatauswahl
KK

Schwarzwildercreme
Giotto-Mascarpone mit Himbeeren

29,80 €

Menii 3)
Rinderkraftbriihe

:2:8:4

KiRok, - Hihnchenbrustfilet mit Rahmpfifferlingen
Hirschkeulenbraten mit Backobst
an Gliihweinsofle

Rosenkohl, Bohnen und Zuckermdhren
Kartoffelklofle und Gnocchi

Salatauswahl
KK

Schokoladensalami mit Eis und Vanilletopping

31,50 €




Menii 4)

Weihnachtlicher Krustenbraten
mit Zimtpflaumenpunsch
Wildragout , Forster Art”

mit Mohren und Champignons

ApfelrotRohl und Speckbohnen
Schwenkkartoffeln und Spdtzle

Salatauswahl

Schokoladensalami mit Eis und Vanilletopping
24,50 €

Menii 5)

Wildmenii - Empfehlung des Hauses

Feldsalat mit Wildschweinschinken
an Joghurt-Walnuss-Dressing
:2:8:4
Hasenriickenfilet mit Kriuterfarce
im Wirsingmantel, Preiselbeersofe
Tranchen von der RehReule an Waldpilzen
Hirschrouladen
Winterliche Gemiiseauswahl
Salzkartoffeln, Klofle und Spaitzle
Chinakohl an Sahnedressing
:2:8:4
Schwarzwildercreme
Giotto-Mascarpone mit Himbeeren

36,30 €




,Weihnachtsplatte“

Steaks vom Rind, Schwein und Gefliigel
gebackenes Obst, Zwiebelringe und Waldpilze
Grilltomate und Speckbohnen
Pfeffer- und Malzbiersauce
BratRartoffeln und Kartoffelgratin
Chinakohl an Sahnedressing

31,30 €

b 8-8-4

Dessertvariation

3,50 €




