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Unsere Weihnachtsmenüs 2024 

für Gruppen ab 7 Personen 

 

Menü 1) 

Rinderkraftbrühe mit bunter Einlage 

*** 

Burgunderbraten vom Rind 
Rotwein-Thymian-Soße 

Brust und Keule von der Barbarie Ente 
Bratapfel-Honig-Soße 

Winterliche Gemüseauswahl 

Kartoffelklöße und Rosmarinkartoffeln 

*** 

Mandarinencreme mit Spekulatius 

Karamellcreme  

36,80 € 

 

 



 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 

Menü 2) 

Steckrübensüppchen  

mit Kräuterschmand 

*** 

Rollbraten aus der Hirschkeule 
mit Kräuterfarce gefüllt 

Preiselbeerrahm und Rotweinbirne 

Schweinefilet-Apfel-Topf  
an Curryrahm 

Rotkohl und Rosenkohl 

Spätzle und Blechkartoffeln 

Salatauswahl 

*** 

Schokoladen-Amaretto-Creme 

Vanilleeis mit heißen Punschpflaumen 

38,80 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

Menü 3) 

Luftgetrockneter Wildschinken, Rote-Beete-Carpaccio 

Feldsalat mit Himbeerdressing 

*** 

Rosa gebratene Kalbssteakhüfte  
Kräuterkruste und Sherryzwiebelsoße 

Hähnchenbrustfilet mit Haselnusskruste 
Ananas-Kürbis-Gemüse 

Winterliche Gemüseauswahl 

Kartoffelgratin und Zapfenkroketten 

*** 

gefüllter Bratapfel mit Orangen-Walnusssahne 

an Zimteis 

38,80 €      

                                                                  

Menü 4) 

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff Art“ 

Parmesan-Hähnchenbrustfilet 
Zucchini-Pilzgemüse und Tomaten-Kräuter-Soße 

Winterliche Gemüseauswahl 

Bratkartoffeln und Spätzle 

*** 

gefüllter Bratapfel mit Orangen-Walnusssahne 

an Zimteis 

32,50 € 



 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

Menü 5) 

Weihnachtliche Schweinelende im Schinkenmantel 
Honig-Walnuss-Füllung 

Ofenlachs mit Spekulatiuskruste 
Wirsing-Steckrübengemüse in Rahm 

Rindersauerbraten an Backpflaumensoße 

Winterliche Gemüseauswahl 

Salzkartoffeln und Kartoffelklöße 

Feldsalat an Himbeerdressing 

*** 

Schokoladen-Amaretto-Creme 

Vanilleeis mit heißen Punschpflaumen  

35,80 € 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

Menü 6 „Wildmenü“) 

Wildbrühe mit Einlage 

*** 

„Kreationen vom Wild und Wildgeflügel“ 

- lassen Sie sich überraschen - 

Winterliche Gemüseauswahl 

Salzkartoffeln, Klöße und Spätzle 

Feldsalat mit Himbeerdressing 

*** 

Mandarinencreme mit Spekulatius 

Karamellcreme  

40,30 € 

 

Menü 7) 

Rumpsteaks mit Kräuterbutter, Zwiebeln und Champignons 

Schweinemedaillons im Speckmantel 

Grilltomate und Speckbohnen, Pfeffer- und Malzbiersauce 

Bratkartoffeln und Kroketten 

Salatauswahl 

36,80 € 


